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WAS WIR ANRICHTEN

WIE SIE WOLLEN. WO SIE WOLLEN. WAS SIE WOLLEN.

IMMER EIN GENUSS

WIE WIR VERFUHREN

KULINARISCH ZUM ERFOLG
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VERSPRECHEN NICHT DAS BLAUE VOM
HIMMEL SONDERN DAS GRUNE AUS DER ERDE.
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Alles, nur nicht eintdnig: ,,Bunt. Bunter. Bio.“! So sehen wir uns ] ‘

selbst und so handeln wir auch. Wir sind Gastgeber mit Leib und A : P~ e S
Seele und decken alle Dienstleistungen im Cateringbereich ab. Es | £ .

ist unsere Leidenschaft, Sie und lhre Géaste mit regionalen saiso- % / e ‘ - ::«'
nalen Bio-Kdstlichkeiten zu verwohnen, mit frischen Ideen zu be- ? ki =4
geistern und mit Besonderem zu Uberraschen. Lassen Sie es sich > 5 ,{',,- 9%

gut gehen! d
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Die Chef Partist Ihr CaterisRartner fir
Veranstaltungen, Messen und Events.

WIE SIE WOLLEN
WO SIE WOLLEN
WAS SIE WOLLEN

(FAST) ALLES IST MOGLICH!

AlserfahreneCatererdervielfaltigstevieranstaltungen
werderSievonunsvonderPlanundpis zurUmsetzung
Ihrer Veranstaltungprofessionelbegleitet Absolute
Zuverlassigkeitermintreueind ein hohesNiveauin
SachenBeratungund Servicesind fur uns dabei
selbstverstandlicnser AnspruchGenusserlebnisse
im Einklangnit der Naturzu kreierenZusammemit
einemleamausengagierteMitarbeiterinné@abenwvir
uns den BicProduktender Nachhaltigkeiind dem
respektvollemgangmit Lebensmittelratur und
MensclverschriebeBieseHaltundeberwirbereitseit
15Jahrenwurderdaflbereitanehrfachusgezeichnet
undsinddaribehinausbiczertifizierMiteinemguten
Gewisses ¢ h mesinfactddppelsogut StellerSie
unsaufdieKostprohe

Waswir anrichtenschmeckt!
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Als kreativ&ultServicé’artner des Messezentrum Salzburg
begleiten wir Ihren Messeaulftritt mit passgenauen Catering
Losungen. Fernab vom Alltaglichen bieten wir Ihnen
ideenreiche Genussmoniealbgeschmeckt auf Ihre
Wunsche. Wir verstehen es, mit neuen Trends zu begeisterr
und ungewohnliche Akzente zu $etgahin welcher
GroRRenordnung. Schnell, zielgerichtet und fokussiert entwia'«='=

und planen wir gemeinsam mit Ihnen Ihr individuelles Kon, SUPERFOOD
Von der Moblierung der Raumlichkeiten bis zur Auswahl der
Speiseii wir verwdhnen Sie und lhre Géaste mit einzigartigem

BioCatering, das nachhaltig wirkt.

Was wir anrichten, hat Saison!

PUBLIKUMSMESSEN EVENTS

KONFERENZEN SEMINARE
KONGRESSE KONZERTE
FACHMESSEN

TAGUNGEN

KUHLE ERFRISCHUNGEN
BUSINESS LUNCH KAFFEE

FLYING SNACKS FINGERFOOD-STANDPARTY

BUFFET-CATERING GESUNDE JAUSE

FRONTCOOKING-BUFFET

SUSSE VERLOCKUNGEN
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Uns ist es wichtig, jedes Catering genau auf die Wiinsche unserer
abzustimmen. Kein Event gleicht dem anderen. Ganz egal w
Veranstaltungsformat Sie planen, wir agieren flexibel, kostenbewt
setzen die passende Ldsung fur Sie um. Dazu bedarf es viel Erfahi
Fingerspitzengefihl fiir die sich bietenden Situationen vor Ort. M
eingespielten Pool an Mitarbei
in jeder Dimensionfi garantier
Logistik Ausstattungsnd Geschirrkapazitaten und Produktionsflac
zurlickgreifen kbnnen. Wir bieten neben Speisen und Getranke
Technik, Leihinventar, Equipment, Dekoration oder auch bes
Eventspecials an. Die Chef Partie unterstitzt Sie auch bei der Suc
einem passenden Rahmen fur Ihr Event, denn zu einer gelun
Veranstaltung gehort auch der passende Rahmen. Sie werden

Was wir anrichten, hat Konzept und Biss!
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Um unseren Kunden kleine G€rasen inmitten des Trubels

bieten zu konnen, braucht es nicht nur schmackhafse®Essen, = sTANDPARTY = EVENT
derrauch eine flexible Planung mit starker Umsetzung. Neben dc..

Klassikern des Caterings bieten wir Ihnen spannende
Mdglichkeiten, Ihre Veranstaltung zu einem besonderen Erlebnis
zu machen. GweOpeningartyPlug&Plagder Farewellvir

kennen die Trends! Die Chef Partie entwickelt passend zu lhre
Unternehmen und Anlass ein Konzept, das kulinatissh und

tisch eine nachhaltige und runde Sache ist. Sie kdnnen auf unsert
langjahrige Erfahrung, Inspiration und kreativen ldeen bauen.

PRE-OPENING-PARTY

COCKTAILBAR LIVE COOKING

MEETINGBETREUUNG GET-TOGETHER

FAREWELL PLUG&PLAY

GALA DINNER

Was wir anrichten? Wir erfiillen auch die anspruchsvollsten
Winsche unserer Kunden.




UNSER CATERING FUR EVENTS UND MESS
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CATERING | MESSE | EVENT

Als exklusiver Cateringnd Gastronomie Partner des ) -
Messezentrums Salzbumgerden Sie von uns von der Planung bis messezentrum
Umsetzung professionell begleitet. Absolute Zuverlassigkeit, Ter ‘

R . i . . .. salzburgarensz
und ein hohes Niveau in Sachen Beratung und Service sind fir u : ki
dabei selbstverstandlich.
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™ AAuE, Abbau, CrewcateringIn unserenGastronomi@utletswerdenvielféltige
| SpeiserangebotenvollwertighMenisSnackskingerfoodguppenknackig&alate,
KuchenGebackGetrankaind vielesmehrsorgendafir,dasslhre Crewbestens
versorgiird |

A\ AStandcateringBio, gesundyielfaltigpderganznachlhrenWiinscherDie Chef
Partiesorgtdafiirdasslhr MessestanauchkulinarischerfekaufSiezugeschnitten
ist UnserFultServicemit vielenindividuelleMdglichkeitemachtSie zu einem
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" ArarewelhachMesseschlussderAbendeventwirerfillleralleAnspriichandas 3
leibliche Wohl - vom mobilen Serviceeinsatzmit Snacks, Fingerfood,
Erfrischungsgetrank&affeeund Kuchenbis hin zum mehrgangigebinnerin =
) einladendeAtmosphareDazu bieten wir gerne maf3geschneidertand frische 1
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WIR SORGEN FUR KULINARISCHE GESCHMACKSERLEBNISSE
IM HERZEN VON SALZBURG
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VERFUHREN

OB BESTES FLEISCH, FISCH, GEMUSE, HOCHWERTIGE
OLE, GEWURZE i NEHMEN SIE UNS DOCH BEIM WORT:
WIR VERARBEITEN NUR HOCHWERTIGE UND REGIONALE
ROHSTOFFE AUS KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU.

DIE BESONDERE GESTALTUNG DER FESTTAFEL, DER
FREUNDLICHE SERVICE UND DIE EINZIGARTIGE QUALITAT
SIND FUR SIE UND IHRE GASTE UNVERZICHTBAR FUR EINE
GESCHMACKVOLLE HOCHZEIT IN IHRER TRAUMLOCATION.

MIT HOCHZEITS-SPECIALS UND PERFEKTER ORGANISATION.
CATERING BEDEUTET NICHT NUR GENUSSVOLLE KUCHE,
SONDERN AUCH ERSTKLASSIGE BERATUNG UND VERLASSLICHES
SERVICE i WIR KREIEREN FUR SIE EIN RUNDUM-WOHLFUHLPAKET
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Keine Feier ist uns zu klein, kein Fest zu grof}

Uber die jahrlichen Fixpunkte hinaus wickeln wir auch noch
hundert Catering Veranstaltungen pro Jahr in unseren Hause
auch auR3erhalbiabiele davon sind GrofRveranstaltunger

TOLLWOOD WINTER UND SOMMER FESTIVAL

Das Tollwood Winterfestival wird haufiggats der e r nat i v e MiMehers bezaichnetsHieagibkes spannende
internationale Nouveau Cirque Produktionen, welche jahrlich in einem Grand Chapiteau oder in einem Spiegelzelt

werden. Wir verkdstigen die Besucher mit@imege 8der@ange Mend, sowie eingbédiége Menl zur
Silvestervorstellung. Zahlreiche Side Events und die Kinstlerverpflegung werden nebenStesatfiaatidonellen

Tollwood Sommerfestival ebenso abgewickelt.

BIO.GARTEN.EDEN i LANDESGARTENSCHAU AIGEN-SCHLAGL

Vom 17. Mai bis 13. Okt oBo&VirdfiR dekdinamsaheneKnreationen mit uegionalen undl g
sai sonalen Schwerpunkten bei der ober ° st Sahlagkertreténi s c |
An 150 Tagen kamen rund 250.000 Besucherlnnen zum Geniel3en, Entdecken und Entschleunigen auf das 15ha

rund um das S8fthlagl

BEACH BATTLE i VOLLEYBALLTURNIER LITZELBERG AM ATTERSEE

Das Event besteht bereits seit 2011 und hat sich in den letztergddRten zationalen Beachvolleyball Event
Osterreichs entwickelt. Nicht nur die Sportler und die Crew, ebenso die VIP Géaste werden mit unseren Bio Kdstlich
verwohnt. Bei der Eroffnung, sowie dem auf3erorts stattfindendem Sponsorenabend darf ein perfekt abgestimmtes
natirlich ebenso wenig fehlen.

WEITERE PROJEKTE - BUNTE VIELFALT TRIFFT BIO KUCHE

Zahlreiche weitere nationale und internationale Veranstaltungen und Kongresse durften wir bereits in unser Portfoli
mitaufnehmen und auf eine erfolgreiche Abwicklung zuriickblicken:

A Ars Electronica FestiviaFestival fiir Kunst, Technologie und Gesellschaft in Linz
A Jazzfestival SaalfeldéMusikveranstaltung Saalfelden

A Ironman 70.8Triathlon Veranstaltung Zell am See
A World Conferenasf Religiondor Peace 2019Internationaler Friedensdialog mit Teilnehmern aus mehr als 100 L&n

A Lindauer Nobelpreistragertagtingusammenfiihrung von Nobelpreistrager und jungen Wissenschaftlern




RTURL
P ) LN
“ -~ : \\ \\
lw, 1 e g w’
N Y.
\‘lsﬁ w “:Q/

WIR
HOREN
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Wir stehen gerne mit Rat und Tat, sowie frischen Ideen
zur Verfligung. Fur eine personliche Beratung und bei
Fragen rund um unser Serviceangebot erreichen Sie uns
unter der Telefonnummer

+43(0)6232 36093 40

Oder schreiben Sie uns Ihr Anliegeiviadraa
office@chefpartie.at

Wir freuen uns, Sie personlich zu betreuen!

WISSEN! und das Team der Chef Paftie

L
UBER DIE CHEF PARTIE

Unser Anspruch ist es, Genusserlebnisse im Einklang mit der Natur zu kredenzen. Nehmen Sie uns bein|
was wir fiir Sie anrichten, hat Saison! Ob bestes Fleisch, Fisch, Gemiise, hochwertige Ole,
Gewdrze wir verarbeiten garantiert hochwertige Rohstoffe aus kontrolliert biologischem Anbau
und beziehen unsere Ware von LieferanterBaugBi@us der Region.

Chef Partie bEIN UNTERNEHMEN DER BIRNGRUBER GASTRONOMIE GMBH

Produktionsstandort: Am Messezentrum 6 bA-5020 Salzburg

Firmensitz: L-b31@Mondsee gT +43(0)6232 36093 40

of fice@chefparti eneasts eh wvaw.esra lnzgh borwgvw. chef par ii e. at
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